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Picarlat N

Variedad de uva de vino.

Origen

Esta variedad fue obtenida por el INRA y la SICAREX
Beaujolais en los afos ‘80 y procede de un cruce entre
el Pinot Noir y el Cabernet-Sauvignon.
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Variedad de uva de vino.

Nombre de la variedad en Francia

Picarlat
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Sinonimia

No existe ningun sinbnimo oficialmente reconocido en
Francia, ni en los demés paises de la Union Europea
para esta variedad.

Datos regulatorios

En Francia, el Picarlat esté inscrito oficialmente en el
«Catalogue des variétés de vigne» desde 2014, en la
lista A y esté clasificado.

Elementos de descripcion

La identificacién hace referencia:

- a la extremidad del pampano joven con densidad media de pelos tumbados con una distribucion de la pigmentacion

antocianica en ribete,

- a las hojas jovenes cobrizas o rojizas, con una densidad media de pelos tumbados,

- a los pampanos herbaceos con una seccién acanalada, con zarcillos cortos de color rojo claro,

- a las hojas adultas orbiculares, de color verde oscuro, con cinco lébulos, con senos laterales profundos con fondos
planos y, en ocasiones, con presencia de un diente en el fondo, un seno peciolar en U abierto o poco abierto, con fondo
en ocasiones limitado por el nervio cerca del peciolo, dientes de largo medio en relacion a su base, de lados rectilineos,
una pigmentacién antocianica media de los nervios, un limbo ligeramente alabeado, con hinchazén, abultado y, en el
envés del limbo, una densidad baja de pelos tumbados y una densidad nula de pelos erguidos,

- a las bayas de forma eliptica corta.
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Evolucion de las superficies de cepa-madre
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Perfil genético
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Cultivo y habilidades agronémicas

El Picarlat es una variedad vigorosa con un porte
semi-erguido. Se puede manejar en poda corta y tiene

tendencia a producir muchos racimos pequefos.

Seleccion clonal en Francia

El Gnico clon autorizado de Picarlat lleva el nUmero

1229.

Fenologia

Epoca de desborre: 9 dias después de la variedad Chasselas.

Potencial tecnolégico

Los racimos del Picarlat son de tamafno mediano y
compactos. Las bayas también son de tamafo
mediano, de sabor simple o ligeramente herbaceo,
con un pellejo fino y una pulpa muy jugosa y blanda.
Los vinos elaborados son potentes, poco acidos, con
gran color y ricos en taninos. Poseen una buena

intensidad aromatica, con notas vegetales y
especiadas. El Picarlat produce unos vinos aptos para

el envejecimiento.

Epoca de maduracion: 22 época, 2 semanas después de la

variedad Chasselas.

Debourrement

Maturité
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Referencias bibliograficas

Susceptibilidad a enfermedades y plagas

El Picarlat es sensible al mildiu y al oidio. Por el
contrario, esta variedad es bastante resistente a la

podredumbre gris.
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- Fondo documental del Centro de Recursos Bioldgicos de la Vid de Vassal-Montpellier, INRAE - Institut Agro
Montpellier, Marseillan, Francia.
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